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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO LUIZ GONZAGA
“Capital Estadual da Musica Missioneira” — Lei Estadual 14.123/2012
“Paco Municipal Sepé Tiaraju” — Lei Municipal n°® 5.550/2015

Registro de Publicagdes - gcéchﬁcz\tgna Municipal da Administracio e Desenvolvimento - SEMAD

Declaro que afixei a presente Lei/Ato DECRETO N° 7.093, DE 14 DE AGOSTO DE 2023.
administrativo no quadro dq publicacdes da

Prefeituraem 24 |/ Q‘S_/&%_ e que procedi

aretirada no dia / 120
@ Aprova regulamento da inspegdo sanitéria e industrial dos produtos
Servidor(a) de origem animal do municipio de S&o Luiz Gonzaga — RS.

O Prefeito Municipal, no uso de suas atribuigdes legais, com fulcro no art. 15, incisos IV
e VIl da Lei Organica Municipal,

DECRETA:

TITULO |

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente regulamento institui as normas que regulam em toda a area geografica do
Municipio de Sao Luiz Gonzaga/RS, a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal, de competéncia do Municipio, através do Servico de Inspecdo Municipal SIM, nos
termos da Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989 e Lei Municipal n® 2.793/1993.

Art. 2° A inspecdo sanitaria dos produtos de origem animal sera instalada em carater

permanente, e sera exclusiva do médico veterinario ou técnico capacitado para tal, sob sua
responsabilidade.

Art. 3° A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal sera exercida pela
Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente, através do Setor Agropecuario e abrange:

| — os procedimentos de padréo de higiene operacional geral dos estabelecimentos registrados
ou relacionados;

Il — a captacéo, canalizagdo, deposito, tratamento e distribuicdo de agua de abastecimento,
bem como a captacéo, distribuigdo e escoamento das aguas residuais;

Il — a pratica de abate humanitario (WSPA) e o exame ante e post-mortem dos animais de
acougue;

IV — todas as fases de manipulacdo e conservagdo dos produtos e subprodutos de origem
animal, destinados ou ndo ao consumo humano;

V — a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

“Doe drgdos, doe sangue, salve vidas”™.
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VI — controle de qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal, como: andlises
microbiolégicas, fisico-quimica da agua, e produtos quando for o caso;

VIl — exames médicos dos funcionarios;

VIII - viabilizacdo pelo estabelecimento comercial a capacitacdo dos manipuladores de
alimentos, quanto aos procedimentos de boas praticas na producdo e manipulagdo de
alimentos, de acordo com a legislagéo sanitaria vigente.

Art. 4° Nos estabelecimentos de carnes e derivados sob inspegdo do SIM, a entrada de

matérias-primas procedentes de outros sob fiscalizacdo Federal ou Estadual, sé sera permitida
com a aprovagao do SIM.

Art. 5° Os estabelecimentos registrados, que preparam subprodutos ndo destinados a
alimentacdo humana, s6é podem receber matérias-primas de locais néo fiscalizados, quando
acompanhados de certificados sanitarios da Divisdo Sanitaria da Regio.

TITULO Il

REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |

ESTABELECIMENTO SUJEITOS AO REGISTRO

Art. 6° Estao sujeitos a registros os seguintes estabelecimentos:

| - matadouros de bovinos, suinos, ovinos e caprinos, abatedouros de aves e coelhos, e demais
espécies devidamente aprovadas para o abate, fabrica de conservas, fabrica de embutidos,
charqueadas, fabrica de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados e fabricas de
produtos de origem animal ndo comestivel;

Il - usinas de processamento de leite, fabrica de laticinios, entrepostos/usinas, entrepostos de
laticinio, postos de refrigeracéo e postos de coagulagéo;

[l - entrepostos de pescado e fabrica de conservas de pescado;

IV - entrepostos de ovos e fabricas de conservas de ovos €;
V — apiarios.

CAPITULO I

PROCEDIMENTO PARA SOLICITACAO DO TiTULO DE REGISTRO

Art. 7° O Titulo de Registro serd solicitado a Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente,
instruindo-se o processo com os seguintes documentos:

| - requerimento dirigido ao Secretario de Agricultura e Meio Ambiente do Municipio de S&o
Luiz Gonzaga, solicitando o registro e a inspec¢ao;

Il - licenca ou isencdo Ambiental concedida pela Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente do
municipio;

“Doe orgdos, doe sangue, salve vidas”.
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[l - croqui da agroindustria ou planta baixa com cortes e fachadas da construcédo, de acordo
com a capacidade instalada da industria, a juizo do Setor de Agropecuaria;

IV - relagao discriminada do maquinario e fluxograma de produgéo;

V - registro na Associagdo Comercial e Industrial (ACI) do Municipio de S&o Luiz Gonzaga;

VI - registro no Cadastro Geral de Contribuintes, ou no C.P.F., conforme o caso;

VII - inscricdo na Secretaria da Fazenda do Estado do Rio grande do Sul;

VIII - rétulos dos produtos;

IX - alvara de licenga para construcao, fornecido mediante aprovagao de projeto;

X - contrato de responsabilidade técnica de Médico Veterinario ou de empresa de assisténcia
técnica oficialmente reconhecida, (ART do profissional);

XI - cadastro no Programa da Agroindustria Familiar se for o caso;

XIll - certificado do curso de boas praticas de fabricagao;

XIII - alvara da Vigilancia Sanitaria (anual);

XIV - alvara de funcionamento liberado pela Administragdo Municipal (anual);

XV - certificado de pragas e roedores (a cada seis meses);

XVI - no caso de lacticinios, certificado de brucelose e tuberculose (anual);

XVII - analise de potabilidade da agua: fisica, quimica e microbiolégica (a cada seis meses);
XVIII - analise da qualidade dos produtos: fisica, quimica e microbiologica (a cada seis meses).

Paragrafo Unico. Ao responsavel técnico, contratado nos termos previstos no Inciso X, compete
o controle de qualidade nas fases de manipulagéo e exposi¢ao do produto.

TITULO 1Nl

DENOMINAGAO, CLASSIFICACAO E FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |

DENOMINACAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 8° Os estébelecimentos de produtos de origem animal sdo denominados de:
| - estabelecimentos de Carnes e Derivados;
Il - estabelecimentos de Leite e Derivados;
11l - estabelecimentos de Ovos e Derivados;
IV - estabelecimentos de Mel, Cera de Abelha e Derivados €;
V - estabelecimentos de Pescado e Derivados.

CAPITULO Il

CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

SEGAO|
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ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 9° Os estabelecimentos de carne e derivados sao classificados em:

| - abatedouro- estabelecimento industrial cujos produtos serdo destinados ao comércio no
municipio de Sdo Luiz Gonzaga, dotado de instalagbes completas e equipamento adequado
para o abate, manipulacéo, elaboragdo, preparo e conservagao das espécies de agougue, sob
inumeras formas, com aproveitamento completo, racional e perfeito de subprodutos;

Il - matadouro para abastecimento regionalizado- estabelecimento dotado de instalagdes
adequadas para matanca de quaisquer das espécies de agougue, visando o fornecimento de
carne processada, industrializada e/ou em natureza ao comércio regional;

Il - charqueada- estabelecimento que produz charque, dispondo obrigatoriamente de
instalacdes proprias para o aproveitamento integral e perfeito de todas as matérias-primas e
preparo de subprodutos nao comestiveis;

IV - fabrica de conserva- estabelecimento que industrializa a carne de varias espécies de
acougue, sem sala de matanga anexa, € que em qualquer dos casos seja dotado de
instalacbées de frio industrial e aparelhagem adequada para o preparo de subprodutos néo
comestiveis;

V - fabrica de produtos gordurosos- estabelecimento destinado ao recebimento exclusivamente
ao preparo de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou nao de matérias-primas de
origem vegetal;

VI - entreposto de carnes e derivados- estabelecimento destinado ao recebimento, guarda,
manipulagdo, conservagao, acondicionamento e distribuicdo de carnes resfriadas congeladas
das diversas espécies de agougues e outros produtos animais;

VIl - fabrica de produtos derivados ndo comestiveis- estabelecimento que manipula matérias-
primas e residuos de animais de varias procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos
utilizados na alimentagido ndo humana,

VIII — agroindlstria -  pequeno estabelecimento destinado ao processamento de géneros
alimenticios com mao de obra predominantemente familiar.

Paragrafo Unico. O matadouro para o abastecimento regionalizado mencionado no inciso |l
serd implantado em area rural e abatera, obrigatoriamente, apenas animais oriundos de plantel
local ou propriedades rurais vizinhas, caso em que esses plantéis vizinhos deverdo pertencer a
produtores associados e submetidos a um programa unico de defesa sanitaria animal.

Art. 10. Considera-se “carne de agougue” as massas musculares maturadas e demais tecidos
que as acompanham, incluindo ou ndo a base éssea correspondente e que procede dos
animais abatidos sob inspecao sanitaria.

§ 1° Quando destinado a elaboracao de conservas em geral, por “carne” (matéria-prima) deve-
se entender as massas musculares despojadas de gordura, aponeuroses, vasos, ganglios,
tenddes e 0ssos.

§ 2° Consideram-se “miudos” os 6rgdos e visceras dos animais de agougue, usados na
alimentacdo humana, além de pés, maos e cauda.

Art. 11. Consideram-se “carcaga” o animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos,
desprovido de cabecga, mocotds, cauda, couro, 6rgaos e visceras toracicas e abdominais;

§1° Nos suinos, para efeito de reinspecao, desde que venham acompanhados dos respectivos
certificados de inspecao, as suas carcacas podem ou hao incluir o couro, cabega e pés.

§2° A “carcaca” dividida ao longo da coluna vertebral da as “meias carcagas” que, subdivididas
por um corte entre duas costelas, ddo os “quartos” anteriores ou dianteiros e posteriores ou
traseiros.

“Doe orgdos, doe sangue, salve vidas”.
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Art. 12. A simples designac&o de “produto”, “subproduto”, “mercadoria’ ou “géneros’, significa,
para efeito do presente regulamento, de que se trata de “produto de origem animal ou suas
matérias-primas”.

SEGAOII
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados e definidos:

I - postos de leite e derivados- estabelecimentos intermediarios entre as fazendas leiteiras e as
usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios, destinados ao recebimento de leite, de
creme e outras matérias-primas, para o depésito, por curto tempo, transvase, refrigeracéo,
padronizagdo ou coagulagdo e transporte imediato aos estabelecimentos industriais
registrados;

Il - estabelecimento industrial- destinado ao recebimento de leite e seus derivados, para a
pasteurizagéo, manipulagéo, conservagao, fabricagao, maturagdo, embalagem e expedicao;

Il - esténcias leiteiras- propriedades rurais equipadas com instalagbes adequadas para a
pasteurizacdo e o processamento do leite e seus derivados destinados ao abastecimento
regionalizado;

IV - agroindustria- pequena propriedade suburbana ou rural destinada ao processamento de
géneros alimenticios com m&o de obra predominantemente familiar.

SEGAO 1l
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sio classificados em:

| - Entreposto de pescado;

Il. Fabrica de conservas de pescado.

§ 1° Entende-se por “entreposto de pescado” o estabelecimento dotado de dependéncias e
instalacbes adequadas ao recebimento, manipulaco, frigorificacéo e distribuicdo de pescado.
§ 2° Entende-se por “fabrica de conservas de pescado’ o estabelecimento dotado de
dependéncias, instalagées e equipamentos adequados ao recebimento e industrializacdo do
pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.

SECAO IV
ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHA E DERIVADOS
Art. 15. Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelhas s3o classificados em:
| — apiario - estabelecimento destinado a producso, podendo dispor de instalagbes e

equipamentos destinados ao processamento e classificacio do mel e seus derivados;

Il - entreposto de mel e cera de abelhas- estabelecimento destinado ao recebimento,
classificagdo e industrializac&o do mel e da cera de abelhas.

“Doe drgdos, doe sangue, salve vidas”.
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SECAOV
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 16. Os estabelecimentos de ovos e derivados s&o classificados em:

I - entreposto de ovos - o estabelecimento destinado ao recebimento, classificacéo,
acondicionamento, identificacdo e distribuicdo de ovos em natureza, dispondo ou ndo de
instalagcdes para sua industrializacéo;

Il - fabrica de conserva de ovos - o estabelecimento destinado ao recebimento e 3
industrializag&o de ovos; e

Il - granja avicola: produz e comercializa ovos.

CAPITULO 11l
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 17. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de origem
animal, para exploracdo do comércio Municipal, sem que esteja completamente instalado e
equipado para a finalidade a que se destine.

Art. 18. Para aprovagdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal devem ser
satisfeitas as seguintes condigées basicas:

| - localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradaveis e poeira de
qualquer natureza;

Il - dispor de iluminagao natural e artificial abundantes, e de ventilacdo suficientes e adequadas
em todas as dependéncias, respeitando as peculiaridades de ordem tecnoldgicas;

I - possuir pisos lisos impermeaveis e paredes azulejadas ou pintadas com tinta de facil
lavagem e desinfeccdo. Os angulos e cantos deverdo ser arredondados e 0s parapeitos das
janelas deverao ser chanfrados:

IV - possuir, nas dependéncias de elaboragdo de comestiveis, forro de material resistente a
umidade e os vapores, construido de modo a evitar 0 acumulo de sujeiras e contaminacao, de
facil lavagem e desinfeccao, podendo ser dispensado nos casos em que a cobertura
proporcionar perfeita vedacdo a entrada de insetos, poeiras, passaros e assegurar adequada
higienizac3o;

V - dispor de dependéncias e instalagdes minimas, respeitadas as finalidades a que se destina,
para o recebimento, industrializacio, embalagem, depdsito e expedicdo de produtos
comestiveis. A dependéncia deve ser construida com parede até o teto, ndo se comunicando
diretamente com as dependéncias que manipulem produtos n&o comestiveis;

VI - dispor de mesas com revestimento de inox, polipropileno, ardésia e fibra de vidro para os
trabalhos de manipulacao e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis, construidas de
forma a permitir uma adequada lavagem e desinfeccao;

VIl - dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes de material
impermeavel, de superficie lisa e que permitam uma facil lavagem e desinfeccéo. Dispor, nos
locais de acesso as dependéncias e dentro das mesmas, pias em boas condicbes de
funcionamento. Os acessos também devero ser providos de lavadouros de botas e barreiras
sanitarias completas;

“Doe drgios, doe sangue, salve vidas”,
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VIIl - dispor de rede de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente as
necessidades de trabalho;

IX - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo que evite o refluxo de
odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, e estes ao sistema
geral de escoamento, dotado de canalizacéo e de instalagdes para retencdo de gordura,
residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para depuracéo artificial, e sistema
adequado de tratamento de residuos e efluentes em conformidade com as exigéncias dos
orgéos oficiais responsaveis pelo controle do meio ambiente (FEPAM);

X - dispor, conforme legislagdo especifica, de vestiarios e instalagbes sanitarias adequadas, de
dimensdées e em numero proporcional ao nimero de operarios, com acesso indireto as
dependéncias industriais, quando localizadas em seu corpo;

Xl - possuir instalagdo de frio em ndmero e area suficientes, segundo a capacidade e a
finalidade do estabelecimento:

XII - dispor de equipamentos necessarios e adequados aos trabalhos, obedecidos os principios
da técnica industrial, facilidade de higienizagéo e inocuidade a saude humana, inclusive para
aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis:

XIIl - dispor, quando necessario, de equipamento gerador de vapor com capacidade para as
necessidades do estabelecimento, instalado em dependéncia externa;

XIV - dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o interior, além das demais
aberturas, de modo a impedir a entrada de insetos;

XV - dispor de depdsitos adequados para guarda de embalagens, ingredientes, recipientes,
continentes, materiais ou produtos de limpeza;

XVI - dispor de dependéncia, quando necessario, para uso como escritério da administracao do
estabelecimento, inclusive para o pessoal do servico de inspecdo sanitaria, separado do
estabelecimento e na entrada do mesmo.

SEGAO |
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer as seguintes condigdes,
excetuando-se entreposto de carnes e derivados:

| - estar localizado em area suburbana ou rural e dispor de suficiente “pé direito” nas salas de
matanca, de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos, principaimente da trilhagem
aérea, numa altura adequada a manipulagéo das carcagas higienicamente, e demais matérias-
primas;

Il - dispor de currais e/ou pocilgas cobertas, convenientemente pavimentadas e providas de
bebedouros;

Il - dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de dependéncias de matanca
suficientemente amplas para permitir o normal desenvolvimento das respectivas operacgées,
com dispositivos que evitem o contato das carcacas com o piso ou entre si, bem como o
contato manual direto dos operarios durante a movimentacao das mesmas;:

IV - dispor, nos estabelecimentos de abate, de dependéncia par ao esvaziamento e limpeza
dos estdbmagos e intestinos, a manipulagdo de cabegas e linguas e das demais visceras
comestiveis;

V - dispor de camaras frias, e quando for o caso, de graxaria, de sala de desossa, de
dependéncias tecnicamente necessarias a fabricacao de salsicharia e conservas, de depésito e
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salga de couros, de salga, ressalga, e secagem de carne, de depésito de subprodutos nio
comestiveis e de depdsitos diversos, proporcionais a capacidade do estabelecimento;

VI - dispor de equipamento completo e adequado, tais como, plataforma, mesas, carros, caixas,
estrados, pias, esterilizadores e outros utilizados em quaisquer das fabricas de recebimento e
industrializacéo da materia-prima e do preparo de produtos, em numero suficiente e construido
com material que permita faceis e adequadas higienizaco;

VII - possuir dependéncias especificas para higienizagéo de carretilhas e/ou balancins, carros,
gaiolas, bandejas e outros componentes de acordo com a finalidade do estabelecimento;

VIl - dispor de equipamento gerador de vapor com capacidade suficiente para as
necessidades do estabelecimento, bem como de instalagdes de vapor de agua em todas as
dependéncias de manipulacio industrial.

Art. 20. Os estabelecimentos destinados ao abate de aves e coelhos devem satisfazer as
condigbes seguintes:

| - dispor de plataforma coberta para a recepgdo dos animais, protegidos dos ventos
dominantes e da incidéncia direta dos raios solares;

Il - dispor de mecanismo que permita realizar as operacées de sangria, esfola, evisceracio e
preparo da carcaga (toilette) com as aves ou coelhos suspensos pelos pés e/ou cabecas;

[l - dispor de dependéncias exclusivas para operacdes de escaldagem e depenagem, ou de
esfola, no caso de coelhos;

IV - dispor de dependéncia exclusiva para operacao de sangria;

V - dispor de dependéncia para a operacdo de evisceragdo, toilette, pré-resfriamento,
gotejamento, classificacéo e embalagem;

VI - dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizagéo de cortes de carcacas.

SEGAOII
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 21. Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as seguintes exigéncias:

| - as segOes industriais deverao possuir pé-direito com altura adequada de modo a permitir a
instalagdo dos equipamentos sem comprometer a qualidade dos produtos;

Il - possuir dependéncias ou local proprio para a higienizagdo dos vasilhames e carros tanques,
os quais deverao ser higienizados antes do seu retorno aos pontos de origem;

Il - dispor de cobertura adequada nos locais de carregamento e descarregamento de leite e
seus derivados;

IV - ter dependéncias para o recebimento da matéria-prima ou produtos, bem como laboratério
de analise.

§1° Quando destinado & coagulacdo do leite e sua parcial manipulagdo, até a obtencdo de
massa dessorada, enformada ou n3o, destinada a fabricacdo de queijos, de massa cozida,
semicozida ou filada, de requeijdo ou de caseina serdo exigidas dependéncias distintas para o
tratamento do leite e parcial manipulacdo do produto, maquinas de produgéo de frio e possuir
instalagdo de frio em numero e area suficientes, para a capacidade e finalidade do
estabelecimento.

§2° Quando destinado ao resfriamento de leite, selecdo, pré-resfriamento e remessa em carros
tanques isotérmicos para beneficiamento complementar ou industrializacdo em outros
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estabelecimentos, devera possuir dependéncias para beneficiamento da matéria-prima e
devidamente instaladas.

§ 3° Quando destinado ao recebimento de matéria-prima para o preparo de produtos derivados
de leite, acabados ou semi-acabados, ou quando destinados a receber esses produtos, para
complementacao e distribuicio, sera necessario:

| - possuir dependéncias para a elaboracdo ou fabricagdo de produtos derivados, sua
conservacdo e demais operagdes, incluindo-se as camaras de salga e cura de queijos com
temperatura e umidade controladas:

Il - ter as demais dependéncias e equipamentos previstos nos § 1° e 2° deste artigo,
considerando os produtos que serdo elaborados ou fabricados.

§ 4° Quando destinado ao beneficiamento de leite para o consumo direto, ou para outros
estabelecimentos, ou que recebem leite ja beneficiado para a distribuicdo ao consumo, ou
ainda, desde que instalados e equipados, elaborem ou fabriquem produtos para
complementacao e distribuicdo, devera:

| - ter dependéncias para analises fisico-quimicas e microbiolégicas, para o beneficiamento de
leite destinado ao consumo direto e para as demais operagdes necessarias, incluindo-se,
quando for o caso, dependéncias para a elaboragéo ou fabricacdo e conservagdo de produtos
derivados.

§ 5° Quando destinado ao recebimento de produtos lacteos para a distribuicéo, maturacao,
fracionamento e acondicionamento, e desde que convenientemente instalados e equipados, de
leite beneficiados para o consumo direto, ou quando se destinem a fabricacdo de queijo
fundido e/ou queijo ralado, sera necessario:

| -ter dependéncias para o recebimento de produtos semi-acabados, sua classificacéo,
fracionamento, embalagem, conservacéo e demais operacdes necessarias ao funcionamento;

Il - dispor, quando for o caso, de dependéncia e equipamentos adequado a elaboracéo do
queijo fundido ou ralado.

SEGAO Il
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 22. Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer as seguintes
condicdes:

| - nos estabelecimentos que recebam, manipulem e comercializem pescado resfriado e
congelado e/ou se dediquem a industrializacao para o consumo humano, sob qualquer forma:
a) dispor de dependéncias, instalagcbes e equipamentos para recepgéo, selegdo, inspecio,
industrializagdo, armazenagem e expedicdo do pescado, compativeis com suas finalidades;

b) possuir instalagées para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo essa exigéncia, apenas
no que tange a fabricagao, ser dispensada em regiées onde exista a facilidade para aquisicao
de gelo de comprovada qualidade sanitaria;

c) dispor de separacio fisica adequada entre as areas de recebimento da matéria-prima e
aquelas destinadas a manipulacgzo;

d) dispor de equipamento adequado a hipercloragdo da agua de lavagem do pescado e da
limpeza e higienizacéo das instalagbes, equipamentos e utensilios;

e) dispor de instalagées e equipamentos adequados a colheita e ao transporte dos residuos de
pescado, resultante do processo industrial, para o exterior das areas de manipulacédo de
comestiveis;
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f) dispor de instalagées e equipamentos para o aproveitamento adequado dos residuos de
pescado, resultantes do processamento industrial, visando a sua transformagao em
subprodutos ndo comestiveis, podendo, em casos especiais, ser dispensada esta exigéncia,
permitindo-se o encaminhamento de residuos de pescado aos estabelecimentos dotados de
instalagbes e equipamentos préprios para esta finalidade, cujo transporte devera ser realizado
em veiculos adequados;

g) dispor de camara de espera para o armazenamento do pescado fresco, que nao possa ser
manipulado ou comercializado de imediato;

h) dispor de equipamento adequado a lavagem e a higienizac&o de caixas, recipientes, grelhas,
bandejas, e outros utensilios usados para o acondicionamento, depdsito e transporte de
pescado e seus produtos;

i) dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalagdes frigorificas
independentes para congelamento e estocagem do produto final;

J) dispor, no caso de elaboragio de produtos curados de pescado, de camaras frias em numero
e dimensdes necessarios a sua estocagem, podendo em casos especiais ser dispensada essa
exigéncia, permitindo-se o encaminhamento do pescado curado a estabelecimentos dotados
de instalagdes frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

k) dispor, no caso de elaboragio de produtos curados de pescado, de deposito de sal;

) os estabelecimentos destinados a estocagem de pescado frigorifico devem dispor de camara
frigorifica adequada ao armazenamento dos produtos aos quais se destina.

Il - Os estabelecimentos destinados a fabricacdo de subprodutos ndo comestiveis de pescado
devem satisfazer as seguintes condigdes:

a) dispor de separacio fisica adequada entre as areas de pré e pos-secagem, para aqueles
que elaborem farinhas de pescados:

b) dispor, conforme o caso, de instalagdes e equipamentos para a desodorizagdo de gases
resultantes de suas atividades industriais.

SECAO IV
FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHA E DERIVADOS
Art. 23. Os estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados deverio satisfazer as
seguintes exigéncias:

I - dispor de dependéncias de recebimento;
Il - dispor de dependéncias de manipulagéo, preparo, classificagso e embalagem do produto.

SEGAOV

FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 24. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as seguintes condigées:
I - dispor de sala ou area cobertas para a recepc¢éo de ovos;

I - no caso de entreposto de ovos, dispor de area para ovoscopia, exame de fluorescéncia de
casca, e verificagéo do estado de conservacéo dos ovos e classificagéo comercial;
Il - dispor de camara frigorifica a juizo da inspecéo;
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IV - no caso de fabricas de conservas de ovos, dispor de dependéncias apropriadas para o
recebimento, manipulaco, elaboragao, preparo, embalagem e deposito do produto.

TiTULO IV
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 25. Todas as dependéncias e os equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condi¢cbes de higiene, antes, durante e apos a realizagdo dos trabalhos de rotina e
industriais, dando-se conveniente destino as servidas e residuais.

Paragrafo Unico. O Setor de Agropecuaria do municipio, ouvida a FEPAM, podera autorizar o
tratamento artificial das aguas servidas e residuais.

Art. 26. O maquinario, carros, tanques, vagonetes, caixas, mesas, demais materiais e utensilios
serao convenientemente marcados de modo a evitar equivocos entre os destinos de produtos
comestiveis e os usados no transporte ou depésito de produtos nao comestiveis, ou ainda
utilizados na alimentagdo de animais, usando-se as denominacées “comestiveis’ e ‘ndo
comestiveis”.

Art. 27. Os pisos e paredes, assim como equipamentos e utensilios utilizados na industria,
devem ser lavados antes, durante e apos o funcionamento e convenientemente desinfetados,
neste caso, pelo emprego de substancias registradas nos érgéos competentes.

Art. 28. Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de moscas, mosquitos,
baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou animais prejudiciais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de veneno, cujo uso sé é permitido nas dependéncias ndo
destinadas a manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis e mediante autorizacdo da
inspec¢ao sanitaria, ndo sendo permitido o emprego de produtos biolégicos.

Paragrafo Unico. E proibida a permanéncia de cées, gatos e outros animais estranhos no
recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de matéria-prima e areas adjacentes.

Art. 29. O pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
embalagem, deve usar uniformes préprios e limpos.

Art. 30. O pessoal que manipula os produtos condenados ou trabalhe em necropsia fica
obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios, com antissépticos apropriados.

Art. 31. E proibido utilizar areas onde se realizam trabalhos industriais para outras atividades
que nao se relacionam ao trabalho, bem como depositar produtos, objetos e material estranho
afinalidade da dependéncia.

Art. 32. E proibido empregar na coleta, embalagem ou conservagdo de matérias-primas ou
produtos usados na alimentacao humana, vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, estanho
com liga que contenha mais de 02 (dois) por cento de chumbo ou que se apresente
estanhagem defeituosa, ou qualquer utensilio que, pela forma e composigdo, possa prejudicar
as mateérias-primas ou produtos.
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Art. 33. Os funcionarios do estabelecimento deveréo fazer pelo menos um exame de saude
anual.

§ 1° A inspec¢éo médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer empregado
do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades industriais;

§ 2° Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenca infectocontagiosa ou
repugnante e de portadores de salmonelas, em qualquer pessoa que exerca atividade industrial
no estabelecimento, serd imediatamente afastado do trabalho, cabendo a inspecdo sanitaria
comunicar o fato & autoridade de satde publica.

Art. 34. Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias primas e produtos
destinados a alimentacdo humana em carros, recipientes, ou continentes que tenham servido
para produtos ndo comestiveis.

Art. 35. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria & rigorosa lavagem e
esterilizac&o dos vasilhames antes de seu retorno aos postos de lavagem.

Art. 36. O Setor de Agropecuéria podera exigir em qualquer ocasido, desde que julgue
necessarias, quaisquer medidas higiénicas nos estabelecimentos, areas de interesse, suas
dependéncias e anexos.

TiTULO V
OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 37. Aos proprietarios dos estabelecimentos competem:

- observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente regulamento;
Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado
indispensavel aos trabalhos de inspecéo, inclusive acondicionamento e autenticidade de
amostra para exames de laboratorio:
Il - fornecer aos empregados e funcionarios da inspecéo uniformes completos e adequados
aos diversos servigcos, quando necessario;
IV - fornecer até o 10° (décimo) dia util de cada més os dados estatisticos de interesse na
avaliac&o da producao, industrializacao, transporte e comércio de produtos de origem animal;
V - dar aviso de 24 (vinte e quatro) horas, no minimo, sobre a realizacdo de quaisquer
trabalhos nos estabelecimentos, mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel
conclusio;
VI - avisar, com antecedéncia, a chegada de animais a serem abatidos e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pela inspecao sanitaria;
VII - fornecer gratuitamente alimentagéo ao pessoal da inspec&o quando os horarios para as
refeicbes ndo permitirem que os servidores as fagcam em suas residéncias, a juizo da inspecéo,
junto ao estabelecimento;
VIII - fornecer material préprio e utensilio para guarda, conservacao e transporte de materiais e
produtos normais e pegas patoldgicas, que devem ser remetidas ao laboratério:
IX - fornecer material préprio, utensilio e substancias adequadas para os trabalhos de limpeza,
desinfeccao, esterilizacio de instrumentos, aparelhos ou instalacdes;
X - manter locais apropriados, a juizo da Inspegado Sanitaria, para o recebimento e guarda de
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob inspecdo ou de retorno de
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centros de consumo, para serem reinspecionados, bem como, para o sequestro de carcacas,
mateérias-primas e produtos suspeitos;

Xl - fornecer substancias apropriadas para desnaturacso de produtos condenados, quando nio
houver instalagées para sua imediata transformacéo;

XII - fornecer instalacbes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspecdo Sanitaria, para
analise de matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

Xl - manter em dia o registro do recebimento de animais e materias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

XIV - manter pessoal habilitado na direc&o dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

XV - manter-se atualizado através de cursos na area do processamento, gerenciamento e pelo
MENOSs uma pessoa da industria ter participado do curso de BPF de 20 horas.

XVI - recolher as taxas de expediente previstas na legislagdo vigente;

XVII - dar aviso com antecedéncia de 12 (doze) horas, sobre a chegada ou o recebimento de
pescado;

XVIII - Manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Art. 38. O pessoal colocado a disposicdo pelo estabelecimento para o trabalho de inspeczo
ficara sob as ordens diretas do SIM.

Art. 39. Cancelado o registro, o material pertencente ao Governo, inclusive de natureza
cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de inspegao sanitaria e as embalagens com carimbo
do SIM, serao recolhidos a diregéo do Setor Agropecuario.

Art. 40. Todo estabelecimento deve registrar, além dos casos previstos, diariamente em livros
préprios e mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo SIM, as entradas e saidas de
mateérias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.

§1° Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios procedentes de outros
estabelecimentos sob inspecéo deve ainda a firma, nos livros e mapa indicados, lancar data de
entrada, o nimero da guia de embarque ou certificado sanitario, nimero de relacionamento ou
de registro do estabelecimento remetente.

§2° Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo fornecer relagdo atualizada de
fornecedores e nome da propriedade rural e atestados sanitarios dos rebanhos.

Art. 41, Os produtos e matérias-primas de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecéo forem julgados impréprios para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento, a juizo do SIM, como subprodutos
industriais, derivados ndo comestiveis e alimentagdo animal, depois de retiradas as marcas
oficiais e submetidos a desnaturago se for o caso.

§2° Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou beneficiamento, a inspecéo
sanitaria deve autorizar, desde que sejam submetidos aos processos apropriados, a liberacdo
dos produtos e/ou matérias-primas.

TITULO VI

TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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Art. 42. Os produtos e matérias-primas de origem animal, satisfeitas as exigéncias legais, as
reinspecdes, os pagamentos das taxas € respeitadas as disposicdes contratuais a casos
existentes anteriores ao presente regulamento, terao livre curso sanitario no municipio.

Art. 43. Qualquer produto de origem animal destinado a alimentacdo humana devera
obrigatoriamente, para transito no municipio, portar o rétulo ou carimbos de inspecao
registrados no SIM para aplicagcdo no produto e nota fiscal, ou estar em conformidade com o
regulamento de inspecao estadual ou federal.

Art. 44. Verificado o descumprimento do artigo 49 deste regulamento, a mercadoria sera
apreendida pelo SIM que Ihe dara o destino conveniente, devendo ser lavrado os respectivos
termos de apreensao e auto de infragdo contra o infrator.

Art. 45. Em se tratando de transito de produtos de origem animal procedentes de outros
estados e municipios do Rio Grande do Sul, sera obedecido o que estabelece a Legislacio
Federal e Estadual, respectivamente.

TiTULO VII
EXAMES DE LABORATORIO

Art. 46. Os produtos de origem animal para o consumo, bem como toda e qualquer substancia
que entre em sua colaboracdo, estio sujeitos a exames tecnoldgicos, quimicos e
microbiolégicos, a critério do SIM.

Art. 47. Os exames de carater tecnoldgico visardo a técnica de elaboragdo dos produtos de
origem animal, em qualquer de suas fases.

Art. 48. O exame quimico compreende caracteres organolépticos, composicao centesimal,
indices fisicos e quimicos, corantes, conservantes ou outros aditivos e exame quimico da agua.

Art. 49. O exame microbiolégico compreende contagem global de germes, pesquisa de flora
patogénica e pesquisa de flora de contaminacéo.

Art. 50. Considerando o Art. 18° da Instrugdo Normativa n° 02, de 01 de Julho de 2014, de
analises laboratoriais fisico-quimico e microbioldgico da agua, nos padrdes da Resolugdo n°
090\2011, alterado pela Portaria n°® 094/2011 da SEAPA, alterou e passa a valer o cronograma
de analise de agua de abastecimento interno, determinando que:

I - andlises fisico-quimicas da agua de abastecimento interno deverzo ser realizadas a cada
06 meses, devendo ser analisados: PH, Cloretos, Matéria Orgénica (Oxigénio
dissolvido\consumido em meio acido), Sélidos Totais, Turbidez, Dureza;

Il - andlises microbioldgicas da agua de abastecimento interno deverzo ser realizadas a cada
seis meses, ou a qualquer tempo quando solicitado pelo 6rgéo de fiscalizagao, sem prejuizo a
garantia de qualidade dos produtos, devendo ser analisados: Coliformes Totais, Coliformes
Termotolerantes (coliformes fecais/coliformes a 45°C), Bactérias Heterotroéficas.

Art. 51. Com base no disposto na Resolucdo n° 090/2011, no Decreto Federal 5741 de 30 de
margo de 2006, que estabelece o Sistema Unificado da Atencdo a Sanidade Agropecuaria-
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SUASA, fica estabelecido a obrigatoriedade do cumprimento, por parte das empresas
registradas no Servico de Inspecado Municipal-SIM a periodicidade das referidas analises
seguira o seguinte cronograma:

| - analises fisico-quimicas de produtos de origem animal a cada 6 meses (estabelecimentos
em equivaléncia ao SUSAF a cada 2 meses);

I - pesquisa de antibiético no leite a cada 3 meses.

Art. 52. As empresas devem encaminhar a cada 6 (seis) meses produtos para andlise
microbiolégica em laboratérios oficiais determinados pelo SIM. Os produtos a serem coletados
s&o aqueles determinados pelo SIM e devem ser realizadas por um funcionario do servico
oficial ou na presenca deste, com preenchimento da requisicdo de analise onde deve constar
obrigatoriamente o nimero do registro do produto e a amostra deve estar devidamente lacrada.
As amostras oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao numero de produtos
registrados no SIM, conforme segue:

| - de um a seis produtos industrializados - analise de um produto;

Il - de sete a doze produtos industrializados- analise de dois produtos diferentes:

Il - de treze a dezoito produtos industrializados - analise de trés produtos diferentes;

IV - de dezenove ou mais produtos industrializados- analise de quatro produtos diferentes.

Art. 53. Estabelecimentos que industrializam mais de 01 (um) produto devem encaminhar de

forma intercalada, de forma que todos os produtos sejam analisados dentro do periodo de um
ano.

Art. 54. O servico oficial pode, a qualquer momento, solicitar analises ou outros tipos de
analises de qualquer produto industrializado ou matéria-prima fora do calendario previsto.

Art. 55. As empresas devem encaminhar a cada seis meses produtos para anilise fisico-
quimica em laboratérios oficiais, de acordo com o artigo 1° dessa resoluggo. Os produtos a
serem coletados sdo aqueles determinados pelo SIM, que enviara cronograma para a empresa
€ para o responsavel pela inspecdo. As colheitas oficiais devem ser realizadas por um
funcionario do servigo oficial ou na presenca deste, com preenchimento da requisicdo de
analise onde deve constar obrigatoriamente o nimero do registro do produto e a amostra deve
estar devidamente lacrada.

Paragrafo Unico. O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar andlises ou outros tipos
de analises de qualquer produto industrializado ou matéria-prima fora do calendario previsto.

TiTULO VIII

REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 56. Os produtos e matérias-primas de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecéo forem julgados impréprios para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento, a juizo do SIM, como subprodutos
industriais, derivados n3o comestiveis e alimentagéo animal, depois de retiradas as marcas
oficiais e submetidos a desnaturagéo se for o caso.
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§2° Quando ainda permitam aproveitamento condicional ou beneficiamento, a inspecao
sanitaria deve autorizar, desde que sejam submetidos aos processos apropriados, a liberacao
dos produtos e/ou matérias-primas.

Art. 57. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimento sob inspecao
sanitaria, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento
registrado no SIM, Coordenadoria de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — CISPOA ou no
SIF (Servico de Inspecéo Federal).

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de produtos que, na
reinspecdo, sejam considerados impréprios para o consumo, devendo-se promover sua
transformacéo ou inutilizacéo.

Art. 58. Na reinspecao de carne deve ser condenada a que apresente qualquer alteragdo que
fagca suspeitar processo de putrefagéo, contaminacio biolégica, quimica ou indicios de
Zoonoses.

§1° Sempre que necessario, a inspegéo verificara o pH sobre o extrato aquoso da carne.

§2° Sem prejuizo, da apreciacéo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a inspecao
adotara o pH de 6,0 a 6,4 (seis a seis e quatro décimos) para considerar a carne ainda em
condicdes de consumo.

Art. 59. Nos entrepostos, onde se encontram depositados produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob a inspecao sanitaria, bem como nos demais locais, a
reinspecédo deve especialmente visar:

I - conferir o certificado de sanidade que acompanha o produto;

Il - identificar os rétulos com a composicdo e as marcas oficiais do produto, bem como a data
de fabricag&o, prazo de validade, nimero de lote e informacgbes sobre a conservacido do
produto;

I - verificar as condig6es de integridade dos envoltérios, recipientes e sua padronizac3o;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso:

V - coletar amostras para exame fisico, quimico e microbioldgico.

Art. 60. A inspecéo pode fiscalizar o embarque, transito e desembarque de matérias-primas e
produtos de origem animal, bem como as condi¢bes higiénicas e instalagbes dos veiculos,
vagodes e de todos os meios de transporte utilizados.

Art. 61. A juizo da inspecéo sanitaria, pode ser determinado aos estabelecimentos de origem
de matérias-primas e produtos apreendidos, o aproveitamento para efeito de rebeneficiamento
ou utilizagéo para fins ndo comestiveis (doengas que sumariamente dao condenagéo total).

Art. 62. No caso de suspeita de contaminagdo dos produtos e matérias-primas, sera coletada
amostra para exame laboratorial dos mesmos, sendo suspensa a sua comercializacdo e
ficando o responsavel do estabelecimento como depositario dos referidos produtos e matérias-
primas até o resultado dos exames.

Art. 63. A mercadoria contaminada ou alterada, nao passivel de aproveitamento como

estabelece o regulamento, sera incinerada ou destruida mediante aplicacao de agente fisico ou
quimico.

“Doe drgios, doe sangue, salve vidas”,




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE SA0O LUIZ GONZAGA
“Capital Estadual da Musica Missioneira” — Lei Estadual 14.123/2012
“Pago Municipal Sepé Tiaraju” — Lei Municipal n° 5.550/2015
Secretaria Municipal da Administra¢do e Desenvolvimento — SEMAD

TITULO IX
DAS TAXAS

Art. 84. Os valores das taxas sanitarias, serdo fixados por Decreto do Prefeito Municipal, com
finalidade de ressarcimento aos cofres publicos pela contraprestagdo do Servico de Inspecio

Servico de Inspecao.

Paragrafo Unico. Os valores serdo fixados por cabeca de animal abatido ou tonelada de
produto elaborado, sendo atualizados, da seguinte forma:

§1° Os valores serao atualizados observados a mesma periodicidade e com base nos mesmos
percentuais em que for reajustada a Unidade de Referéncia Municipal - URM, ou indexador que
venha a substitui-la.

§2° O pagamento da taxa de expediente referida neste artigo sera exigido somente quando da
lavratura do laudo de vistoria correspondente a primeira visita feita ao estabelecimento.

TITULO X
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 85. No caso de descumprimento do disposto no presente regulamento, em atos
complementares ou instrucées que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos
previstos no artigo 2° da Lei Federal n.° 7.889/89, do dia 23 de Novembro de 1989

Art. 66. A suspeita ou verificagdo de moléstia infectocontagiosa, infecciosa e parasitaria
indicadas por provas biolégicas, nos animais das propriedades rurais, implica na interdicdo da
propriedade conforme dispuser legislagao aplicavel a este tipo de ocorréncia.

Art. 67. Para efeito de apreensao ou condenacio, além dos casos especificos previstos neste
regulamento, consideram-se impréprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

I - se apresentem danificados por umidade ou fermentacso, rangosos, mofados ou bolorentos,
de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboracao, preparo, conservacido ou
acondicionamento;

Il - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

Il - contiverem substancias téxicas ou nociva a saude;

IV - n&o estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento;
V - contrariem o disposto em normas sanitérias vigentes.

Art. 68. Além dos casos especificos previstos neste regulamento, s&o consideradas
adulteracdes, fraudes ou falsificagées como regra geral:

I - adulteracdes: Multa no valor de cem a quinhentos VRMs ( Valores de Referéncia
Municipal), quando:

a) os produtos tenham sido elaborados em condicdes que contrariam as especificacdes e
determinagdes fixadas:

b) no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;
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c) tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécie diferentes da composicao
normal do produto sem a prévia autorizagdo da inspecgéo sanitaria;

d) os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia autorizagdo, e no conste
declaragéo nos rétulos;

e) Intencéo dolosa em mascarar a data de fabricacéo.

Il - fraude: Multa no valor de 501 a 1.000 VRMs (quinhentos e um & um mil Valores de
Referéncia Municipal), quando:

a) alteragédo ou modificacio total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas aprovadas pela inspecao sanitaria;

b) as operacgées de manipulagéo e elaboracdo forem executadas com intencao deliberada de
estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados:

C) supressdo de um ou mais elementos e substituicado por outros visando o aumento de peso,
em detrimento de sua composigao normal ou de valor nutritivo intrinseco;

d) conservacdo com substancias;

e) especificagdo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que ndo seja
contido na embalagem ou recipiente.

Il - falsificagbes: Multa no valor de 1.001 a 2.000 VRMs (um mil e um a dois mil Valores de
Referéncia Municipal), quando:

a) os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma, caracteres e
rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade de outrem sem que
seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) forem usadas denominacdes diferentes das previstas neste regulamento ou em férmulas
aprovadas.

Art. 69. Nao podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo
detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento com a
respectiva localizagdo e a firma responsavel.

Art. 70. O auto de infracdo deve ser assinado pelo inspetor que constatar a irregularidade, pelo
proprietario do estabelecimento ou representante da firma, e por duas testemunhas se houver.
Paragrafo Unico. Sempre que o infrator ou seus representantes nao estiverem presentes ou se
recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita
declaragdo a respeito no préprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infracdo, em
carater de notificagdo ao proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, por
correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.

Art. 71. O inspetor que lavrar o auto de infrac&o deve extrai-lo em trés vias: a primeira sera
entregue ao infrator, a segunda remetida a secao competente da inspecao sanitaria do Setor
Agropecuario e a terceira constituira o proprio taldo de infracao.

Art. 72. O infrator podera apresentar defesa em até dez dias apoés a lavratura do auto de
infracao.

Paragrafo Unico. A decisdo do processo relativo a defesa prevista neste artigo cabera, em
primeira instancia, ao Setor Agropecuério e, em segunda insténcia, a uma comisséo especial
nomeada pelo Secretario da Agricultura e Meio Ambiente.
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TITULO XI
DISPOSICOES GERAIS

Art. 73. A aplicagéo da multa n3o isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenha
motivado, marcando-se quando for o ¢aso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual
podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente multado no dobro
da multa anterior, suspensa a inspeg&o sanitario por parte do SIM e cassado o registro.

Art. 74. Os servidores do SIM, em servico da inspecao tém livre acesso, em qualquer dia ou
hora, ou qualquer estabelecimento relacionado nos art. 11, 16, 19, 21 e 23 deste regulamento.

Art. 75. Nos casos de cancelamento de registro a pedido do interessado, bem como nos casos
de cassacdo como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as
matrizes entregues & inspecao sanitaria do SIM, mediante recibo como comprovante.

Art. 76. Nos estabelecimentos sob inspecdo sanitaria, a fabricacdo dos produtos nao
padronizados sé sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo
SIM.

Paragrafo Unico. A aprovacio de férmulas e processos de fabricagéo de quaisquer produtos de
origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente
regulamento.

Art. 77. E de competéncia do Diretor do SIM a expedicéo de instrugdes objetivando ordenar os
procedimentos administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste regulamento.

Art. 78. O exame de leite sera realizado de forma individual e coletiva, observando-se os
seguintes procedimentos:

| - as amostras para exame individual sero colhidas em cada tarro, por procedéncias:

Il - as amostras para o exame coletivo serao colhidas na proporcédo de 10% (dez por cento) dos
tarros, por procedéncia e devidamente homogeneizadas.

Art. 79. O leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da inspecéo sanitaria, possa
ser aproveitado na alimentacdo de animais domésticos, sera imediatamente transferido para
vasilhames ou tarros apropriados, previamente lavados e devidamente higienizados, fechados,
com lacre inviolavel e pintados de vermelho na face externa, tendo em local visivel a inscricdo
“alimento animal”.

Paragrafo Unico. Antes do respectivo fechamento sera adicionado ao leite quantidade de farelo
de trigo ou arroz, sendo o vasilhame retirado do estabelecimento, dentro de 6 (seis) horas,
adotando-se idéntica medida para leite desnatado, leitelho ou soro.

Art. 80. Para a identificacdo de queijos, charques, embutidos, carnes salgadas ou secas,
produtos defumados, banhas, gorduras e pescados, a inspecédo sanitaria do SIM baixara as
instrucdes necessarias, obedecida a legislagao federal vigente.

Art. 81. A fixacao, classificagcéo de tipos e padrbes, aprovagéo de produtos de origem animal e

de férmulas, rétulos e carimbos, constituem atribuicéo da inspecao sanitaria do SIM, mediante
instrucdes baixadas para cada caso, obedecida a legislacao sanitaria em vigor.
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Art. 82. Os estabelecimentos oficiais, estatais e paraestatais estio no mesmo nivel dos
estabelecimentos particulares, em se tratando de observancia das disposicées deste
regulamento.

Art. 83. Serao solicitadas as autoridades de salde publica as necessarias medidas visando a
uniformidade nos trabalhos de fiscalizagdo sanitaria e industrial estabelecidas neste
regulamento.

Art. 84. As autoridades civis e militares, com encargos policiais, dardo apoio, desde que sejam
solicitadas, aos servidores da inspecéo distrital, ou a seus representantes, mediante
identificagc&o, quando no desempenho de suas atividades funcionais.

Art. 85. E de responsabilidade do médico veterinario a coordenacdo das acdes de sua
competéncia contidas neste regulamento.

Art. 86. Fica o Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente autorizado a editar os atos
complementares que se fizerem necessarios para o cumprimento deste regulamento.

Art. 87. Este Decreto entra em vigor na data da sua publicacio.
Art. 88. Fica revogado o Decreto n° 4.298, de 15 de dezembro de 2014.

Gabinete do Prefeito Municipal, em 14 de agosto de 2023.

uiz Brondani
Préfeito Municipal

Re%istre-se e Publique-se.
CATIA SIMONE PORTO. Assinado de forma digital
PY por CATIA SIMONE PORTO

BUDEL:00038340003 PY BUDEL:00038340003
Catia Simone Porto Py Budel

Secretdria Municipal de Administragdo e Desenvolvimento

“Doe drgiios, doe sangue, salve vidas”,




